Hopfen & Weizen (,chmel'a pSenica")

Tradi¢ny bavorsky Hefeweizen s jemnym chlebovym telom, krémovou penou a typickou
arémou bananu a klinéeka. Kombinacia Viking Malt pSenicného a plzenskéha sladu spolu s
kvasinkami Mangrove Jack's M20 Bavarian Wheat vytvara svieZe, prirodzene zakalené
pivo s decentnou bylinnou horkostou chmel'u Hallertau Mittelfriih.

Lahké, osvieZujice a vyborne pitel'né pivo v style klasického bavorského Weissbieru.

| Slady

2,6 kg - PSenicny slad
2,2 kg - Plzensky slad

 Chmelovar
60 minut
60 min. - 30g Hallertau Mittelfrih

 Fermentacia

' Wheat

Rmutovanie

Vystieranie - 18,2L vody
Vysladzovanie - 18L vody

Infazie
Jednostupnova
66°C - 60 min.
Mash-out
76°C-10 min.

Kvasin
1x Mangrove Jack's M20 Bavarian

Kvasenie-18-21°Ccca7 dni
Stacanie: Do flias (dextréza| 6g/1)
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